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F e n d a n t  «  F l e u r s  d e  V i g n e  »                                                    
C a v e  l a  C i n q u i è m e  S a i s o n

3,80.-

P e t i t e  A r v i n e  –  2 0 2 4                                                              
G h i s l a i n e  C r i t t i n  -  C a v e  d u  V i e u x  P r e s s o i r

J o h a n n i s b e r g  -  2 0 2 3                                                                       
G i l b e r t  D e v a y e s

6.50.-

 7,50.-

Vins au verre

G a m a y  «  F l e u r s  d e  V i g n e  »                                                    
C a v e  l a  C i n q u i è m e  S a i s o n

Rouges, Grenat & Rubis

Rosés, Framboises & Cie 

L i s a  r o s é  -  2 0 2 4                                                                                   
C h â t e a u  l a  C o s t e

1dl

1dl

7.-

4,50.-

H u m a g n e  r o u g e  -  2 0 2 3                                                                     
S é l e c t i o n  C o m b y

P i n o t  N o i r  -  2 0 2 3                                                                                   
G i l b e r t  D e v a y e s

 7.-

8.50.-

D . O . C  P r o s e c c o  I t i n e r a  B r u t                    

C h a m p a g n e  B r u t  R é s e r v e          
T a i t t i n g e r     

«  L ’ A m i g n o n n e  »  B r u t  d ’ A m i g n e  2 0 2 2       
C a v e  d u  v i e u x - m o u l i n ,  R o m a i n  P a p i l l o u d                      

45.-           

1dl 75cl 

90.-           

110.-           

10.-           

14.-           

Blancs, Jaunes & Or.

Champagne, Bulle & Folie 

1dl

Boissons chaudes

Minérales
H e n n i e z  N a t u r e l                                   

C a f é  /  E x p r e s s o                  

75cl

50cl

33cl

20/25cl

10cl

6,50.-

5.-

T o n i c  w a t e r

J u s  d e  f r u i t s  I r i s                                                 

C o c a  C o l a  &  C o c a  C o l a  Z é r o                                   

T h é  F r o i d  C i t r o n    

H e n n i e z  G a z e u s e                                                                                        

H e n n i e z  G a z e u s e

H e n n i e z  N a t u r e l                                   

S a n  B i t t e r                   

8,50.-                          

6,50.-

8,50.-                          

5,50.-

5,50.-

6,50.-
5,50.-

T h é  v e r t  J a s m i n                                                                      

T h é  v e r t  S e n c h a                                                         

C a p u c c i n o          

E a r l  G r e y  O r i g i n a l                                                                      

C h o c o l a t  c h a u d

C h o c o l a t  V i e n n o i s

C h o c o l a t  c h a u d  R a f f i n  
C u i l l è r e  d e  c h o c o l a t  n o i r  à  d é l a y e r  d a n s  l e  l a i t  c h a u d

L a t t e  m a c c h i a t o

Th é s

R e n v e r s é

C a m o m i l l e

M e n t h e

V e r v e i n e                                                                              

I n f u s i o n s

3,80.-

6.-

5,50.-

6,.-

5.50.-

4,50.-

6.-
6.-

6.-
6.-
6.-

R i v e l l a  r o u g e   5,50.-

S i r o p
( P ê c h e ,  C a s s i s ,  C i t r o n  V e r t ,  C i t r o n n e l l e ,  S u r e a u ,  G r e n a d i n e )

3.-

7.-

8,50.-

18-           

V i n  C h a u d 5,50.-



Apéritifs

P r e s s i o n s

Bières
S u z e                                                                                         

R i c a r d                                                                                          

P o r t o  R o u g e  &  B l a n c                                                                      

M a r t i n i  B l a n c  &  R o u g e                                                                  

C a m p a r i                                                                                                      

4cl 

6.-

6.-

5.-

6.-

6.-

V a l a i s a n n e  s a n s  a l c o o l                                   

B o u t e i l l e s                                                              

 2dl                                                                                                                       

L a  M i n i m a l  -  P a l e  L a g e r
B r a s s e r i e  d e  l a  M i n e

L ’ H e r m i n e  -  W h i t e  B e a r
B r a s s e r i e  d e  l a  M i n e     

 3dl                                                           5dl                            

 33cl                        

8.-

4,80.-

5.50.-

5.50.-

3,80.-

4,50.-

4,50.-

6.80.-

7.50.-

7.50.-

A b r i c o o l        

Digestifs

Eaux-de-vie 

L i m o n c e l l o

Chartreuses

B a i l e y s

 4cl                                                                                                                                                      
6.-

6.-

A m a r e t t o

G é n é p i  -  D e s  P è r e s  C h a r t r e u x

S a k é  Y u z u

6.-

10.-

10.-

C h a r t r e u s e  v e r t e

C h a r t r e u s e  j a u n e

C h a r t r e u s e  M . O . F

C h a r t r e u s e  j a u n e  V . E . P

C h a r t r e u s e  v e r t e  V . E . P

14.-

16.-

22.-

 2cl                                                                                                                                                      

F r a m b o i s e                                                              

A b r i c o t                                                                                        

M i r a b e l l e                                                                                

V i e i l l e  P r u n e                                                                         

P o i r e  W i l l i a m                                                                            

10.-

10.-

10.-

10.-

12.-

10.-

C h a r t r e u s e  9  C e n t e n a i r e  è m e

14.-

18.-

22.-

 2cl                                                                                                                                                      

G e n t i a n e                                                                         

Grignotages

L e s  A p é r o s  d ’ A g a t h e
B i s c u i t  b i o  a u  G r u y è r e  e t  S a u c i s s o n  V a u d o i s

L e s  T a r t i n a b l e s
T a p e n a d e ,  A n c h o ï d e s  &  r i l l e t t e s  d e  s a u m o n

 
L a  C h a r c u t e r i e  d e s  M a y e t t e s
V i a n d e  s é c h é e ,  L a r d ,  S a u c i s s e  s è c h e ,  J a m b o n  c r u  

                                                                                                                   

12.-

15.-

18.-

1 7 h  -  2 1 h 3 0                                                             

L a  B i è r e  d u  m o m e n t  
B r a s s e r i e  d e  l a  M i n e     

G r a p p a  M o s c a t i  d ’ A s t i  -  B o c c h i n o                                                                         

G r a p p a  B a r o l o  -  B o c c h i n o                                                                         

10.-

12.-



Cocktails sans alcools

Whisky

Rhum

GIN Tonic

Cognac & Armagnac

B o m b a y  S a p h i r

H a v a n a  «  E s p e c i a l  »

G l e n a l l a c h i e  9 a n s  A m o n t i l l o  f i n i s h

C o g n a c  X O  C o m t e  J o s e p h  

V i r g i n  M o j i t o

B i s b i n o  G i n  B i o  « T e s s i n »

15.-

L V X  S p i r i t

B i e l l e  “ H a v e  a  S m o k e ”  M a r i e  G a l a n t e

 2cl                                
8.-

K a v a l a n  L a n

P o r t  C h a r l o t t e  1 0 a n s

 2cl                                  

16.-

B a s - A r m a g n a c  D a r t i g a l o n g u e  1 5 a n s

14.-

14.-

11.-

11.-

11.-

M o u n t  G a y  X O

 2cl                                 

15.-

15.-

16.-

D é p a z  V S O P

B a r c e l o  I m p e r i a l

16.-

18.-

14.-

16.-

18.-

S p i c y  C a r o t t e
G i n  s a n s  a l c o o l / C a r o t t e / S p i c y  g i n g e r  b e e e r

N u a g e  d ’ o r a n g e
R h u m  s a n s  a l c o o l / E a u  d e  f l e u r  d ’ o r a n g e r / O r g e a t / L a i t  d ’ a v o i n e

cocktails

A p é r o l  S p r i t z                                                                                            

M o s c o w  M u l e                                                        

A m a r e t t o  S o u r                                                                            

H u g o                                                                                  

M o j i t o          

12.-

12.-

14.-

14.-

14.-

N o s  C l a s s i q u e s

N e g r o n i                                                        

N o s  C r é a t i o n s

14.-

F o r e s t  E x p r e s s o
V o d k a / L i q u e u r  d e  c h â t a i g n e / C a f é / E m u l s i o n  s u r e a u                                                                                          

15.-

16.-

16.-

17.-

B o u n a n a
B o u r b o n / V e r m o u t h  r o u g e / C a m p a r i / B a n a n e / B i t t e r  c h o c o l a t                                                                                        

M e x - P e a r
T e q u i l a / L i q u e u r  d e  p i m e n t / P o i r e / P o i v r e  d e  s i c h u a n / G i n g e r  b e e r                                                                                        

C o l d  C i t r u s
L i q u e u r  d e  y u z u / L i q u e u r  d e  m a n d a r i n e / S o d a  a u  m i e l / C h a m p a g n e                                                                                        


