It CENTRLE

CHAMPERY

<

CARNET DE BAR

<4

RESTAURANT + BAR+ EPICERIE

A\ /s




[E CENTI%Z

CHAMPERY

COCKTAILS SIGNATURE

ACDULE & NUAGEUX

Vodka SKYY
Ouzo

Passion
Emulsion vanille

*
NOCTURNE MEDITERRANNEEN YUGEN HIGHBALL
—14.-
ACIDULE & LEGER
\ Gin Citadelle “Jardin d'été” Saké Ninkonchu Y Nai
Campari infusé thym et orange Citron jaune
® Vermouth rouge Manzanilla
Better fever tree lemon
VELOURS EGEEZE\I JARDIN ALIPIN
R —13-—
FRAIS & VEGETAL
Gin Bombay Sapphire
Suze
Abricot

Soda basilic

MAI TAI

Florde Canal2 ans
Dry Curagao Ferrand
Sirop d’orgeat

Citron vert

ROSE RIVIERA

“\:\\I! LEGEREMENTAMER & VINEUX

° Lillet Rosé
/7 Stafino pamplemousse

A} Sodapamplemousse
/ & Champagne ﬁ

)

FUME & PUISSANT

Mezcal
‘ Abricot

Orange

PERLE BLANCHE
15—

VELOUTE & DOUX

Adriatico Bianco
Saké yuzu
Liqueur devanille
Eau de coco
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[ECENTRE

CHAMPERY

COCKTAILS SANS ALCOOL

<+

SPICY CARROT PAMPLEMOUSSE FIZZ

R ' F—

ACIDULE & PETILLANT

EPICE & LEGREMENT SUCRE

Gin sans alcool Gin sans alcool

Carotte Cordial pamplemousse

Ginger beer Soda au pamplemousse

+
COCKTAILS CLASSIQUES

MOJITO MARGARITA MOSCOW MULE OLD FASHIONED
12.- 12.- 12.- 12.-
SPRITZ WHISKY SOUR NEGRONI BOULEVARDIER
12.- 12.- 12.- 12.-
+
APEROL SPRITZ YUZU SPRITZ HUGO SPRITZ
+ + +
AMER ACIDULE FLORAL
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